
Akkordeon-Kartoffeln

1. Du benötigst: 

Kartoffeln, Öl, Salz, Paprikapulver, 

Schaschlikspieße, Holzstäbchen, 

Messer

2. Kartoffeln waschen 
und halbieren

3. Halbierte Kartoffeln in feine 
Streifen schneiden, aber nicht 
ganz runter. Holzstäbchen als 
Abstandshalter nehmen.

4. Kartoffel wenden, Rückseite 
diagonal einschneiden wieder 
mit Abstandshalter . 5. Geschnittene Kartoffel aufspießen. 



6. Kartoffel am Spieß 

vorsichtig 

auseinanderziehen

7. Gewürze mit Öl 
vermischen

8. Kartoffeln 
damit einpinseln

9. Bei 200 Grad für 
ungefähr 30 Minuten in 
den Backofen geben

Guten Appetit!

Tipp: Kräuterdip dazu 
servieren!


